
POUR COMMENCER
CROQUETAS
Chorizo et ossau irraty, coulis de piquillos

8,00€

JAMBON SERRANO
PAN CON TOMATE

11,50€

SALMOREJO
Soupe froide andalouse à la tomate, 
chips de jambon, miettes d’œuf dur

8,00€

NOTRE OEUF MIMOSA
Œuf, mayonnaise au thon et aux herbes, toast

9,50€

Serrano de 10 mois, pain de campagne, 
tomate, ail et huile d’olive

SALADE GOURMANDE
Salade, gésiers d’oie, noix 
magret de canard seché

SALADE CAESAR
Salade romaine, oignons frits, bacon, 
croûtons, poulet frit, tomates cerises, 
pétales de grana, sauce caesar aux 
anchois

12,00€PETITE
copeaux
de foie gras

GRANDE
foie gras 19,00€

9,00€PETITE

GRANDE 16,00€

SUGGESTION DU MARCHÉ

*1-3-7

1 gluten, 2 crustacés, 3 oeufs, 4 poissons, 5 arachides, 6 soja 
7 lactose, 8 fruits à coques, 9 céleri, 10 moutarde,1 1 graines de 
soja, 12 anhydride sulfureux ou sulfite, 13 lupin, 14 mollusques

*LISTE DES ALLERGÈNES

*1-3

*3-4-10

*1

*1-4-8-10

*1-8-10

CÔTÉ TERRE
DENTELA PESTO & BURRATA
Pesto rouge ou vert, burrata buffala
Pâtes artisanales Domaine de Peries

12,50€

BAGEL DE POULET
Poulet mariné au soja, shiitaké, sauce aux saveurs des îles,
frites, salade

18,50€

BURGER PYRÉNÉEN
Bun artisanal, confit d’oignons, 
steack haché, bacon, sauce Tomme 
des Pyrénées, frites, salade

TARTARE DE BOEUF
Préparé ou non préparé, supplément foie gras poêlé 7€
Jaune d’œuf, moutarde, ketchup, Tabasco, Worcestershire,
oignons rouge, câpres, persil et cornichon
Accompagné de frites et salade

CASSOULET MAISON
Le cassoulet de nos grands-mères, 
cuisiné avec les haricots de Castelnaudary

ENTRECÔTE
Supplément foie gras 7€
Pièce de 350g accompagnée de frites et salade, 
Sauce roquefort ou poivre 

CÔTÉ MER
16,50€TENTACULES DE POULPE

Polenta crémeuse aux olives, vinaigrette d’agrumes

24,50€

SUGGESTION DU MARCHÉ

SUGGESTION DU MARCHÉ

19,50€

25,00€

28,50€

Glace push up vanille & fraise*3-7-8 ou petit gourmand (mousse 
chocolat, glace fruits rouges et crème fouettée*1-3-7-8) ou 1 boule 
de glace parfum au choix.

Sauces 2€ : roquefort, poivre vert, Pyrénées
Garnitures : salade 1,5€ / frites, légumes rôtis 3,5€ 
Foie gras poêlé 7€

SUPPLÉMENTS

*1-8-14

*1-6-10-11

*1-7-8

*1-7-10 SIMPLE

DOUBLE 24,00€

18,50€

*3-10

*9

*1-7-10-12

LA PÊCHE DU JOUR
Légumes rôtis, coulis d’herbes

*4-8

LA NOTE SUCRÉE

CRUMBLE AUX FRUITS 
DE SAISON
Accompagné d’une boule de glace à la fleur de lait

8,00€

LE BREBIS D’EN TRUNC 8,00€

FLAN PÂTISSIER À LA NOISETTE 8,00€
Le flan classique insert praliné

LA NOTE GLACÉE
COUPE GLACÉE
ARTISANALE
Violette, vanille , citron, menthe, miel
chocolat, café, caramel, fruits rouges, noisette,
pistache, fleur de lait

3,50€
6,50€
9,50€

DAME BLANCHE
3 boules vanille, sauce chocolat chaud et crème fouettée

12,00€

CHOCOLAT LIEGEOIS
2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat 
chaud et crème fouettée

CARAMÉLO LIEGEOIS
2 boules caramel, 1 boule vanille, coulis caramel
et crème fouettée

CAFÉ LIEGEOIS
2 boules café, 1 boule vanille, café chaud
et crème fouettée

POIRE BELLE HÉLÈNE
3 boules vanille, sauce chocolat chaud,
poires au sirop et crème fouettée

PÊCHE MELBA
3 boules vanille, coulis de fraise,
pêches au sirop et crème fouettée

12,00€

12,00€

12,00€

12,00€

12,00€

1 BOULE
2 BOULES
3 BOULES

Confiture de cerise

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 9,00€
Mousse miel, mousse choco coulis framboises
Crumble aux fruits et crème fouettée

LA RUCHE
Croustillant au riz soufflé, mousse au miel,
glace au miel

9,00€

CHOCO’FRAMB
Entremet chocolat, confit de framboises glace vanille

9,00€

SOUPE DE FRUITS 6,00€
*1-7

*1-3-7-8

*1-3-7-8

*1-3-8

*3-7

*1-3-7

*3-7

Irish Coffee 8,00€
7,60€

4,30€
4,30€

5,40€

5,40€

4,30€

3,50€

2cl 4,50€ / 4cl 8,40€
2cl 3,30€ / 4cl 5,40€

4,00€

1,60€

4,00€

4,00€

50cl 4,60€ / 1L 6,20€
50cl 3,90€ / 1L 6,20€

25 cl 3,10€ / 50cl 3,90€ / 1L 5,90€

Crème de citron 

CAFÉ FRAPPÉ 4,50€

BOISSONS CHAUDES
2,00€CAFÉ EXPRESSO
2,00€CAFÉ ALLONGÉ
2,00€CAFÉ NOISETTE
2,10€CAFÉ DÉCAFÉINÉ
2,20€CAFÉ MOKA
3,10€CAPPUCCINO / CAFÉ CRÈME
3,10€CHOCOLAT CHAUD
3,10€INFUSIONS & THÉS
3,50€CAFÉ VIENNOIS
3,50€CHOCOLAT VIENNOIS
3,90€DOUBLE EXPRESSO

33cl  6,50€
25cl  6,50€

33cl  6,50€

12,5cl 3€ /  25cl 4,30€ / 50cl 6,30€

12,5cl 2,80€ /  25cl 3,90€ / 50cl 5,90€

LA 
CARTE 
DES VINS

12cl 46cl 75cl

12cl 75cl

12cl 75cl

4,60€ 16,00€ 20,00€

5,20€ 20,20€

6,20€ 25,20€

par une note de vanille et de grillé. Sa bouche est charnue 

VIN DU MOIS

12cl 46cl 75cl

12cl 75cl

12cl 46cl 75cl

12cl 75cl

12cl 75cl

4,60€ 16,00€ 20,00€

5,20€ 20,20€

4,60€ 16,00€ 20,00€

6,20€ 24,20€

PAUSE SALÉE
CROQUETAS
Chorizo et ossau irraty, coulis de piquillos

8,00€

JAMBON SERRANO
PAN CON TOMATE

11,50€
Serrano de 10 mois, pain de campagne, 
tomate, ail et huile d’olive

*1-3-7

*1

SALADE GOURMANDE
Salade, gésiers d’oie, noix 
magret de canard seché

SALADE CAESAR
Salade romaine, oignons frits, bacon, 
croûtons, poulet frit, tomates cerises, 
pétales de grana, sauce caesar aux 
anchois

12,00€PETITE
copeaux
de foie gras

GRANDE
foie gras 19,00€

9,00€PETITE

GRANDE 16,00€

*1-4-8-10

*1-8-10

PAUSE SUCRÉE

CRUMBLE AUX FRUITS 
DE SAISON
Accompagné d’une boule de glace à la fleur de lait

8,00€

FLAN PÂTISSIER À LA NOISETTE 8,00€
Le flan classique insert praliné

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 9,00€
Mousse miel, mousse choco coulis framboises
Crumble aux fruits et crème fouettée

LA RUCHE
Croustillant au riz soufflé, mousse au miel,
glace au miel

9,00€

CHOCO’FRAMB
Entremet chocolat, confit de framboises glace vanille

9,00€

SOUPE DE FRUITS 6,00€

*1-3-7-8

*1-3-7-8

*1-3-8

*3-7

*1-3-7

LA CARTE 
DE LA 
BRASSERIE

BAGEL DE POULET
Poulet mariné au soja, shiitaké, sauce aux saveurs des îles,
frites, salade

18,50€*1-6-10-11

LE BREBIS D’EN TRUNC 8,00€
Confiture de cerise

*1-7

CRÊPE
GAUFRE

3,00€
5,00€

Nature, sucre, Nutella, chocolat chaud, caramel,
confiture de fraise ou d’abricot ou crème fouettée

*1-3-7


